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Tradicion & Vanguardia

El equilibro no se encuentra, se crea. Ahi estd la clave de nuestra
cocina: conseguir el equilibrio perfecto entre estos dos pilares y
ponerlos en la mesa. Con esta filosofia llevamos mas de siete anos y
en esta carta volvemos a reflejarlo.

La tradicion es la base de cualquier avance y en la cocina de
Lolita Fusion la tenemos muy presente, ya sea dandole protagonismo
a las recetas de siempre 0 cocinando a fuego lento como hacian
nuestras abuelas.

La vanguardia nos permite importar técnicas e ingredientes de otras
cocinas del mundo que nos hace seguir avanzando, que se traduce
en nuevos sabores que te sorprenderan.

Déjate llevar por tus oustos de toda la vida. Diviértete
experimentando sensaciones desconocidas para tu paladar.
Disfruta con la fusion de nuestra carta.

Viive Lolita Fusion como nunca.

Pablo Garcia Romdn
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Jamon Ibérico de bellota
1520 €

Quesos andaluces (2pax)
180 € O

Anchoa del Cantabrico en pan de coca y mousse de ajo de almendra
1420€ @000

Ensaladilla de choco y langostinos con espuma de algas y manteca colord
1050€E ©0 0

Bonito con salmorejo, verduras encurtidas y balsamico
1480 € OO

Tosta de foie a la plancha con cebolla al PX y sal Maldon
550 € (ud) @

Tartar de atdn rojo de Barbate con guacamole, mango y helado de jengibre
1600€E 00O

Salmon ahumado y aguacate con alga wakame y vinagre de Modena
B20€ @

Patatas bravas con chile dulce y eambas de cristal
1070€ GO0

Ensalada de conejo en escabeche con frutos y frutas del tiempo y vinagreta de mostaza y miel
1450€ B0 &
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Croquetas de la casa con mayonesa de bufala
900€ @O0

Tortilla deconstruida de morcilla con pifones y cebolla caramelizada
720€ ©O©

Maki frito relleno de datil y beicon, acompanado de salsa chipotle
1080€ OO

Arroz crujiente de cochinita pibil y pil pil americano
180€ @C0

Wok de alcachofas caramelizadas al oloroso y polvo de jamon
200 € ©

Noodles con magret de pato braseado, manzana y salsa hoisin
1450€ @006

Risotto de pollo de corral con torreznos Y lluvia de parmesano
1090€ @QO0
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Tataki de at(in con ajo blanco de anacardos y huevas de Tobiko
18B60€ @O O

Bacalao gratinado al punto de sal en cama de tomate casero
4lo€ OCO

Raviolis de langostinos con parmentier de cochinillo y esparragos trigueros
120€ @O0

(Calamar de potera con verduras frescas
1750 €

Pulpo al pimenton de la Vera con puré de patatas y mantequilla
790€ O




- Rollito de solomillo de cerdo, beicon, puré de boniato y salsa Oporto y estragon
o€t ©O

Presa ibérica de bellota con jamon, patatas y pimientos alinados
1600 € @

Medallon de cordero de Segovia en su jugo
780€ @O

Hamburouesa con queso fondue y salsa Lolita
120€ @00

Solomillo de Retinto
1850 € @

POCOCR00VHOBIO

CDNTIENE HUEVOS PESCADO CACAHUETES MOSTAZA G%NOS DIOXIDO DEAZUFE ALTRAMUCES MOLUSCOS
DECAK‘ARA

Para cualquier intolerancia o alergia constiltenos



