
Tradición & Vanguardia

El equilibro no se encuentra, se crea. Ahí está la clave de nuestra 

cocina: conseguir el equilibrio perfecto entre estos dos pilares y 

ponerlos en la mesa. Con esta filosofía llevamos más de siete años y 

en esta carta volvemos a reflejarlo.

La tradición es la base de cualquier avance y en la cocina de 

Lolita Fusión la tenemos muy presente, ya sea dándole protagonismo 

a las recetas de siempre o cocinando a fuego lento como hacían 

nuestras abuelas.

La vanguardia nos permite importar técnicas e ingredientes de otras 

cocinas del mundo que nos hace seguir avanzando, que se traduce 

en nuevos sabores que te sorprenderán.

Déjate llevar por tus gustos de toda la vida. Diviértete 

experimentando sensaciones desconocidas para tu paladar. 

Disfruta con la fusión de nuestra carta. 

Vive Lolita Fusión como nunca.

Pablo García Román



Tradición
Jamón Ibérico de bellota

15,20 €

Quesos andaluces (2pax)
11,80 €

Anchoa del Cantábrico en pan de coca y mousse de ajo de almendra
14,20 €

Ensaladilla de choco y langostinos con espuma de algas y manteca colorá
10,50 €

Bonito con salmorejo, verduras encurtidas y balsámico
14,80 €

Tosta de foie a la plancha con cebolla al PX y sal Maldon
5,50 € (ud)

Tartar de atún rojo de Barbate con guacamole, mango y helado de jengibre
16,00 €

Salmón ahumado y aguacate con alga wakame y vinagre de Módena
13,20 €

Patatas bravas con chile dulce y gambas de cristal
10,70 €

Ensalada de conejo en escabeche con frutos y frutas del tiempo y vinagreta de mostaza y miel 
14,50 €



Fusión

Croquetas de la casa con mayonesa de búfala
9,00 €

Tortilla deconstruida de morcilla con piñones y cebolla caramelizada
7,20 €

Maki frito relleno de dátil y beicon, acompañado de salsa chipotle
10,80 €

Arroz crujiente de cochinita pibil y pil pil americano
11,80 €

Wok de alcachofas caramelizadas al oloroso y polvo de jamón
12,00 €

Noodles con magret de pato braseado, manzana y salsa hoisin
14,50 €

 Risotto de pollo de corral con torreznos y lluvia de parmesano
10,90 €



Mar

Tataki de atún con ajo blanco de anacardos y huevas de Tobiko
18,60 €

Bacalao gratinado al punto de sal en cama de tomate casero
14,10 €

Raviolis de langostinos con parmentier de cochinillo y espárragos trigueros
11,20 €

Calamar de potera con verduras frescas
17,50 €

Pulpo al pimentón de la Vera con puré de patatas y mantequilla
17,90 €



Tierra

CONTIENE
GLUTEN

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS
DECÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS
DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

ALTRAMUCES MOLUSCOS

Rollito de solomillo de cerdo, beicon, puré de boniato y salsa Oporto y estragón
11,50 €

Presa ibérica de bellota con jamón, patatas y pimientos aliñados
16,00 €

Medallón de cordero de Segovia en su jugo
17,80 €

Hamburguesa con queso fondue y salsa Lolita
11,20 €

Solomillo de Retinto
18,50 €

Para cualquier intolerancia o alergia consúltenos


